
هواشناسی
گزارش 
تصویری

سامانه بارشی جدید 
در راه است 

بنــا بر گزارش ســازمان 
هواشناســی کشور امروز 
هشدار سطح زرد آلودگی 
هوا برای تهران و کرج صادر 

شده است.
کارشــناس ســازمان 
هواشناسی کشور با اعلام 
این خبر به همشــهری 
گفت: »فردا علاوه بر این 
دو شهر اصفهان و اراک 
و شــنبه اهواز نیز به این 
شــهرها اضافه و شامل 
هشدار سطح زرد آلودگی 

هوا می شوند.«
نقشینه  امین حســین 
افزود: »امروز رگبار باران 
در جزایر مرکزی و شرق 
خلیج فــارس پیش بینی 
می شــود. گاهی سرعت 
وزش باد در این مناطق 
شــدید می شــود که 
می توانــد در مناطــق 
مستعد به خیزش گرد و 

خاک منجر شود.«
نقشینه ادامه داد: »موج 
بارشــی روز شــنبه از 
غرب کشور وارد و بارش 
باران و برف در نقاطی از 
غرب و شمال غرب آغاز 

می شود.« 

 رکورددار سرما 
با منفی 11درجه

بنا بر گزارش ســازمان 
کشــور  هواشناســی 
2منطقه با دمای منفی11 
سردترین نقطه در کشور 

شده اند.
بیــن ایستگاه هـــای 
هواشناسی چالدران در 
آذربایجان غربی، سراب 
در آذربایجان شــرقی با 
دمای 11درجه زیر صفر، 
ایســتگاه 7توچــال با 
دمای 10درجه زیر صفر، 
تخت سلیمان در استان 
آذربایجان غربی و نمین 
در استان اردبیل 8درجه 
زیر صفر رکورددار سرما 
شــده اند. در بین مراکز 
استان تبریز 7درجه زیر 
صفر، ارومیه 6درجه زیر 
صفر، بجنورد در استان 
خراسان شمالی 5درجه 
زیر صفر و اردبیل 4درجه 

زیر صفر شده اند.
 بین مراکز نیز بندرعباس 
با دمای 26درجه و در بین 
همه ایســتگاه ها میناب 
در اســتان هرمزگان با 
دمای 28درجه و چابهار 
در اســتان سیستان و 
بلوچســتان با 27درجه 
به عنوان گرم ترین منطقه 

معرفی شده اند.  
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غارهای یخی ایران
غار یخی به هر غار طبیعی گفته می شــود که 
مقدار قابل توجهی یخ دائمــی درون خود یا 
دســت کم بخش یا بخش هایی از آن در تمام 
طول ســال دمایی زیر صفر درجه سانتی گراد 
یــا ۳۲ درجــه فارنهایــت دارد. عنــوان غار 
یخی اغلب اوقــات برای وصــف حفره هایی 
که به وســیله یخ تشکیل می شــوند استفاده 
می شــود که نام درســت آن غــار یخچالی 
اســت. ایران غار یخی زیــاد دارد، اما برخی 
 از مهم تریــن و مشــهورترین آنهــا را در این

گزارش می بینید.

چما
غار یخی چما در کوهرنگ در بخش شمالی 

قله قنبرکش و در محدوده زردکوه واقع 
شده است. این غار در یک دره عمیق قرار 
دارد که به دلیل زاویه خاص و نحوه تابش 
آفتاب، برف های آن به صورت دائمی باقی 
می مانند. غار یخی چما یکی از بزرگ ترین 
منابع آب شیرین کشور است که بر اثر 
انباشت طولانی مدت برف طی هزاران 

سال شکل گرفته. جریان آب ناشی از ذوب 
برف ها در تمامی فصول سال دمایی نزدیک 
به صفر دارد. این ویژگی سبب شده حتی در 

 گرم ترین روزهای تابستان نیز نتوان
به راحتی در آن حرکت کرد. 

 چهارمحال و بختیاری

یخ مراد 
غار یخ مراد مربوط به دوران پیش از ایران 
باستان است و در شهرستان کرج، بخش 

آسارا، ۴کیلومتری جنوب گچسر واقع 
شده. این اثر در تاریخ ۱۰دی۱۳۸۱ با شماره 
۶۵۷۳ به  عنوان یکی از آثار ملی ایران به 
ثبت رسیده  است. دریچه ورودی این غار 
در ارتفاعات کوه های منطقه واقع شده 
و مسیر غار، شیب دار و رو به پایین است 
که با رسیدن به اعماق کوه، چشمه های 
یخ زده در کف زمین و استالاکتیت های 
اسفنجی غار دیده می شود. در ماه های 

اسفند و فروردین، قندیل های غار در بهترین 
وضعیت به  سر می برند.

البرز

غار یخی 
از آنجا که درون غار یخ دما بسیار پایین 

است، آبی که درآن جریان دارد یخ می زند 
و در تمام طول سال این غار پوشیده از 
یخ است؛ به همین دلیل نیز به این نام 

معروف شده. غار یخی در روستای خفر و 
در ۶۵کیلومتری جنوب سمیرم در ارتفاع 
۳۸۵۰متری قله دنا میان قله های قدوس 
و بیژن قرار گرفته است. غار یخی سمیرم 
دارای آبشار یخی و ستون های یخی بسیار 
جذاب و بی نظیری است و در انتهای غار 
دریاچه زیبایی مملو از قطعات یخ شناور 
مشاهده می شود که منظره ای فوق العاده 

ایجاد کرده است. 

اصفهان

غار افوس
 غار افوس در دامنه یکی از دره های

رشته کوه قبله کوه در غرب روستای افوس 
 در اصفهان واقع شده است. 

دهانه غار از 2 چاه دوقلو تشکیل شده که 
یکی از آنها بعد از حدود ۶متر به چاه بزرگ 
می پیوندد. چاه بزرگ تا عمق ۱2متر ادامه 
می یابد و به تالاری به مساحت ۳۰مترمربع 
می رسد. چاه پس از حدود ۷متر عریض  

می شود و انتهای آن را توده بزرگ برف یخی 
 می پوشاند. برف های انتهای 

 چاه از سالی به سال دیگر
باقی می مانند و یک برفچال دائمی را 

تشکیل می دهند.

 اصفهان

همین که نام خانوادگی شان »قناد« است حساب 
کار را دســت مان می دهد که آبا و اجدادشــان 

عمری است کام مردم را شیرین می کنند. سابقه 
شــیرینی پزی و قنادی در خانواده »حاج مهدی 

قناد« به بیش از یک قرن برمی گردد. 
پدربزرگ مرحومش، حاج محمد قناد نخســتین 
فردی بود که در سفر به کشــور عمان با حلوای 
مسقطی آشنا شــد و فوت وفن این شیرینی را به 

شهرستان لار در اســتان فارس آورد. بعد هم با 
خلاقیت خودش و چاشــنی هل و زعفران آن را 
خوشمزه تر و برای عمانی ها صادر کرد. برای همین 
هم شهرســتان لار به عنوان پایتخت مسقطی 
ایران نامگذاری شده و نوروز هر سال با برگزاری 
جشنواره  مســقطی، میزبان گردشگران است. 

حاج مهدی هم حرفه شــیرین پدر و پدربزرگ را 
ادامه داده است. 

بــه مناســبت 20دی، روز ملی قنــاد و صنعت 
شیرینی پزی که از سال1401در تقویم رسمی کشور 
نامگذاری شــده، با او درباره خاطرات شیرینش 

گپ زدیم. 

راحله عبدالحسینیگزارش
روزنامه نگار

فارس

 ماجرای یک شیرینی که از مسقط به ایران آمد 
و در ایران به نام مسقطی به شهرت رسید 

مسافری از مسقطمسقط

حاج مهدی قناد یکی از شیرین ترین 
خاطرات خود را انتخاب می کند و 

می گوید: »روزگار جنگ تحمیلی بود و 
هریک از ما هر کاری از دستش برمی آمد 

برای رزمندگان انجام می داد. یادم 
هست قوطی های مسقطی را با خودم 
به اهواز می بردم. می خواستم اندکی 

 کام شان شیرین شود و لبخندی
به لب شان بیاید.«  

حاج مهدی قناد 74ســاله هــر روز اول وقت 
کرکره کارگاه مسقطی پزی در میدان اصلی 
لار را بالا می دهد، پابه پــای کارگران بالای 
دستگاه ها می ایستد و چشمش به اندازه دقیق 
شکر و نشاسته و مغزدانه هاست. حاج مهدی 
در روزگار جوانی رشــته زبان انگلیســی را 
در دانشگاه به پایان رســاند؛ اما عشق به کار 
قنادی او را به کارگاه پدری کشاند. می گوید: 
»خانواده ما از گذشته و تا جایی که من یادم 

می آید قنــاد بودند. بعــد از اینکه پدربزرگم 
راه ورسم مسقطی پختن را به عنوان نخستین 
فرد ایرانی یــاد گرفت، دیگر بیشــتر تولید 
شیرینی ما مسقطی شد و هنوز هم ادامه دارد. 
مرحوم پدرم هم قناد بود. من و برادرم هم قناد 
شــدیم.« حاج مهدی یک دختر و یک پسر 
دارد. می گوید: »پســرم هم با عشق و علاقه 
مســقطی پزی را یاد گرفته و چــراغ کارگاه 

صدساله را روشن نگه داشته است.« 

میراث ماندگار یک حرفه خوشمزه 

»مسقط پایتخت کشــور عمان است و این نوع 
شیرینی همان حلوای عمانی است که به دلیل 

خاستگاه آن به مسقطی معروف شده.«
اینهــا را حاج مهدی می گوید کــه کلامش هم 
مانند حرفه اش شیرین اســت. او ما را به ابتدای 
سال 1۳00 می برد و از پدربزرگش، حاج محمد 
 به عنوان نخســتین فــردی که مســقطی را

 بــه ایــران آورد، اینطور یــاد می کند: 
شــیرینی پز  »حاج محمــد، 

شهرســتان لار شیرینی های 
آن زمان یعنی شــکرپنیر، 
آب نبات، پشــمک و حلوا 
را به خوشــمزگی درست 
می کــرد. حســابی هم 

مشتری داشت و تنها قناد 
شــهر بود. یادم هست تعریف 

می کــرد که ماجــرای یادگرفتن 
پخت مســقطی از راهی شــدن برای سفر 

به مکه شروع شــد. آن زمان کاروانی که برای 
حج بار سفر می بســت، به لار می آمد و از لار به 
بندر لنگه می رفت و بعد هم شــهر مســقط در 
عمان و بعد عربستان؛ سفری بود برای خودش. 
دســت کم یک ماه طول می کشــید تا به مکه 
برسند. پدربزرگم، حاج محمد، همراه با کاروان 
به مسقط می رسند. انگار بخت با او یار نبوده که 
به شدت مریض و ضعیف می شود؛ تا جایی که دیگر 

نمی تواند با کاروان همراه باشد و به عربستان برود. 
سن وسالی هم داشت. دست روزگار او را در مسقط 
ماندگار می کند و روزها را به مریضی می گذراند 
تا خوب شــود.«   قصه حاج محمــد در روزهای 
تنهایی و بیماری در مســقط هم چندی بعد به 
پایان می رسد؛ اما دلش در شوق زیارت خانه کعبه 
می تپیده و  ســال بعد دو باره در مسقط ماندگار 
می شود تا  توفیق زیارت خانه خدا نصیبش 
شود. حاج مهدی قصه پدربزرگش 
را ادامه می دهــد: »پدربزرگ 
که دوباره سلامت می شود، 
در کوچه های مســقط راه 
می افتد و می بیند سر هر 
کوچه فردی روی ســینی 
یک نوع شــیرینی یا حلوا 
گذاشته و می فروشد. پرس وجو 
می کند و می بیند که شیرینی محلی 
مسقط است. به آنها می گوید من یک قناد 
ایرانی ام. به شما شکرپنیر و پشمک و آب نبات یاد 

می دهم؛ شما هم به من این حلوا را یاد بدهید.«
این بده بســتان شــیرین همان و بازشدن پای 
مســقطی به لار همان. حاج محمد بعد از زیارت 
خانه خدا بــه لار بازمی گردد و مســقطی هایی 
درســت می کند کــه هنوز هــم به نــام لار و 
 حاج محمد ماندگار شده  و ســوغات لار همین

مسقطی است. 

مسیر مسقطی از عمان تا لار 

حاج مهدی از فوت وفن های خوشمزه ترشــدن 
مسقطی لاری هم برایمان می گوید: »پدربزرگم 
تعریف می کرد کــه وقتی به ایران برگشــت، 
۲ادویه خوشــمزه ایرانی را به مسقطی اضافه 
کرد: هل و زعفران. همیشــه هــم می گفت به 
معجزه این ۲ادویه اســت که مســقطی لاری 
خوشــمزه ترین مسقطی دنیا شــده. بماند که 
روغن این شیرینی هم از روغن کرمانشاهی بود 

که در خوشمزه شدنش تأثیر زیادی داشت.« 
مسقطی پزی در لار از همان زمان چنان رونق 
گرفت که حالا همه ایرانی ها خاستگاه مسقطی 
را شهرستان لار می دانند. حاج مهدی می گوید: 
»بعدها با همراهی مرحوم پــدرم، حاج اکبر و 
مرحوم عمویــم، حاج نعمت ،مســقطی لاری 

انواع مختلفی پیدا کرد. در قدیم بسته بندی در 
قوطی های فلزی ساده بود. به مرور بسته بندی 
در جعبه های مقوایی با طرح های مشتری پسند 
راطراحی کردیم. اما از آن مهم تر انواع مسقطی 
بود که به ذائقــه ایرانی خوش تر باشــد. مثلا 
انواع مســقطی با گل ســرخ، نارگیل، زرشک، 
کنجد و بادام زمینی درســت کردیم. قبلا فقط 
با خلال پســته بود.«  حاج مهدی معتقد است 
طعم ماندگار مســقطی لاری به دلیل سال ها 
تجربه و پای دیگ ایســتادن اســت که هنری 
خلق کرده که طبق ذائقه مردم اســت. تفاوت 
حلوامسقطی عمان و لاری از دیدگاه حاج مهدی 
قناد، شــیوه پخت، دقت و مهارت آشــپز، نوع 

ظروف به کاررفته و کیفیت مواد است.  

مناسب ذائقه ایرانی ها 

عکس قدیمی قنادی

عکس جدید قنادی

برگزاری جشنواره مسقطی 
لاری سال 1404 

نشان جغرافیایی انحصاری 
حلوامسقطی لاری در سال۱۳۹2 

ارائه شد، مهارت پخت حلوامسقطی 
لاری در سال۱۳۹۸ در فهرست 

میراث ناملموس کشور ثبت شد 
و جشنواره حلوامسقطی لاری در 
سال۱۴۰2 در فهرست رویدادهای 
گردشگری ایران به ثبت رسید. 

حاج مهدی قناد می گوید: »ثبت ملی 
مسقطی باعث شد میزبان جشنواره 

مسقطی در لار باشیم.«
جشنواره مسقطی لاری تنها رویداد 
ثبت شده حوزه گردشگری خوراک و 
سوغات در استان فارس است که به 

 ثبت ملی رسیده است. 
جشنواره معمولا در ایام نوروز برگزار 
می شود؛ اما امسال به دلیل تقارن 

ماه مبارک رمضان و نوروز، جشنواره 
مسقطی لار بعد از ماه مبارک رمضان 

و در سال۱۴۰۴ برگزار می شود 

فیلم گزارش را  
با اسكن این کد 

ببینید.

1۶1۶
کارگاه
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تن تولید روزانه

1۰۰1۰۰
کارگر


